
Apéritif:
ALKOHOLFREIER SECCO 
0 KOMMA N!X – WEINGUT OERTHER, SCHWEIGEN

10cl 4,00 €
GLAS SEKT 
WEINGUT BERNHART, SCHWEIGEN

10cl 5,50€      

PICON MIT BIER 25cl 3,50 €
RICARD 2cl 4,00 €
MARTINI 4cl 4,00 €
CAMPARI 4cl 4,00 €
CAMPARI-ORANGE 20cl 5,00 €
APÉROL-SPRITZ 25cl 7,00 €
„ZOLLBERG-SPRITZ“ 
MARTINI BIANCO, HIMBEER-SIRUP, SEKT, WASSER 25cl 7,00€

Schorle:
T'SCHORLE – APFELWEINSCHORLE 
FREIGEIST APFELMOSTEREI

50cl 
FLASCHE

5,00 €

  
RIESLINGSSCHORLE 25cl 3,00 €

50cl 5,00 €

ROSÉSCHORLE 25cl 3,00 €
50cl 5,00 €

ROTWEINSCHORLE 25cl 3,00 €
50cl 5,00 €

Bier vom Fass:
PILS   |   HEFE 30cl 3,80 €

50cl 4,80 €

RADLER 30cl 3,80 €
50cl 4,80 €

ALKOHOLFREIES BIER 33cl
FLASCHE

3,80 €

ALKOHOLFREIES WEIZENBIER 50cl
FLASCHE

4,80 €



Alkoholfrei Getränke | Boissons non alcoolisées:

BELLARIS COLA 33cl
FLASCHE

3,50 €

BELLARIS COLA OHNE ZUCKER 33cl
FLASCHE

3,50 €

BELLARIS GOLD ORANGE 33cl
FLASCHE

3,50 €

BELLARIS COLA MIX 33cl
FLASCHE

3,50 €

SÜßES SPRUDEL 25cl 2,50 €
50cl 4,50 €

APFELSAFT | TRAUBENSAFT | JOHANNISBEERSAFT 25cl 2,50 €
50cl 4,50 €

  
APFELSAFTSCHORLE 25cl 2,50 €

50cl 4,50 €
TRAUBENSAFTSCHORLE 25cl 2,50 €

50cl 4,50 €
JOHANNISBEERSCHORLE 25cl 2,50 €

50cl 4,50 €

Wasser | Eaux:

KARAFFE TAFELWASSER             STILL | MEDIUM | CLASSIC 25cl 1,20 €
50cl 2,40 €
1L 4,50 €

BELLARIS MINERALWASSER      STILL | MEDIUM | CLASSIC 75cl
FLASCHE

4,90 €

Warme Getränke | Boissons Chaudes:

ESPRESSO 2,90 €
TASSE KAFFEE 3,00 €
TASSE KAFFEE GROSS 4,00 €
MILCH-KAFFEE 3,50 €
TEE 3,00 €



Weine | Vins:
Alle Weine auf der Karte sind BIO und wurden vom Weingut Bernhart in Schweigen

ausgebaut. Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Tous les vins sur la carte sont BIO et ont été élaborés par le domaine Bernhart à Schweigen. 
Pour toute question, veuillez vous adresser à notre personnel. 

WEINHAUS ALTER ZOLLBERG:
WEISS | BLANCS 25cl 75cl

FLASCHE
     
2022 RIESLING trocken 6,00 € 17,50 € 
2022 PINOT GRIS trocken 6,00 € 17,50 € 
2022 PINOT BLANC trocken 6,00 € 17,50 € 
2021 BOUQUET DE FLEURS trocken 5,50 € 16,00 € 
2022 SYLVANER trocken 5,50 € 16,00 € 
2023 SYLVANER feinherb 5,50 € 16,00 € 
2020 GEWÜRZTRAMINER lieblich 6,50 € 18,00 € 

2022 GEWÜRZTRAMINER „ORANGE-WEIN“ trocken 7,50 € 21,00 € 
2023 SILVANER „ORANGE-WEIN“ trocken 7,20 € 20,50 € 

    
ROT | ROUGES     

2022 CUVÉE POUR FRONTALIERS  trocken 6,50 € 18,00 € 
2022 PINOT NOIR „S“ trocken 7,20 € 20,50 € 
2022 LEMBERGER trocken 7,20 € 20,50 € 
2022 CUVÉE POUR FRONTALIERS  feinherb 6,50 € 18,00 € 

VDP WEINGUT BERNHART:
VDP GUTSWEINE

2023 CHARDONNAY trocken 6,20 € 18,00 €
2023 SPÄTBURGUNDER ROSÉ trocken 6,00 € 17,50 €
2018 SPÄTBURGUNDER ROTWEIN trocken 7,00 € /

VDP ORTSWEINE

2023 SAUVIGNON BLANC KALKMERGEL trocken 7,00 € 20,00 €
2023 AUXERROIS TONMERGEL trocken 7,50 € 21,00 €

VDP ERSTE LAGE 
SCHWEIGENER SONNENBERG

2022 RIESLING trocken – EG 9,00 € 26,00 €
2022 WEISSBURGUNDER trocken - WB  9,00 € 26,00 €
2022 GRAUBURGUNDER  trocken - FG 9,00 € 26,00 €
2019 SPÄTBURGUNDER  trocken - FG 10,00 € 28,00 €
2018 MERLOT-CABERNET SAUVIGNON „S“ trocken 10,00 € 28,00 €



Flammkuchen | Tartes Flambées:
 ELSÄSSER●  MIT RAHM, SPECK, ZWIEBELN 9,00 € 

L'ALSACIENNE AVEC CRÈME, LARD, OIGNONS 

 KNOBI●  MIT RAHM, SPECK, ZWIEBELN, KNOBLAUCH 9,50 € 
A L'AIL AVEC CRÈME, LARD, OIGNONS, AIL 

 GRATINIERT●  MIT RAHM, SPECK, ZWIEBELN, 
EMMENTALER 

10,00 € 

LA GRATINÉE AVEC CRÈME, LARD, OIGNON, EMMENTAL 

 JÄGER●  MIT RAHM, SPECK, ZWIEBELN, FRISCHE 
CHAMPIGNONS, EMMENTALER 

11,00 € 

LA CHASSEUR AVEC CRÈME, LARD, OIGNONS, CHAMPIGNONS, EMMENTAL 

 MÜNSTER-KÄSE●  MIT RAHM, SPECK, ZWIEBELN, 
MÜNSTER-KÄSE, KÜMMEL 

12,00 € 

LA MUNSTER AVEC CRÈME, LARD, OIGNONS, MUNSTER, CUMIN 

 SCHAFSKÄSE●  MIT RAHM, SPECK, ZWIEBELN, 
SCHAFSKÄSE, PEPPERONI 

12,00 € 

LA BREBIS AVEC CRÈME, LARD, OIGNONS, FROMAGE DE BREBIS, PEPPERONIS

 PIZZAFLAMMKUCHEN●  MIT TOMATENSAUCE, 
MOZZARELLA, SCHINKENWÜRFEL
FRISCHE CHAMPIGNONS 

11,50 € 

LA PIZZA-FLAMM AVEC SAUCE TOMATES, MOZZARELLA, DÉS DE JAMBON, 
CHAMPIGNONS 

   

 SÜSS●  MIT RAHM, ÄPFELN, ZIMT 10,00 € 
LA SUCRÉE AVEC CRÈME, POMMES, CANNELLE 

 FLAMMBIERT●  MIT RAHM, ÄPFELN, ZIMT, CALVADOS 12,00 € 
LA FLAMBÉE AVEC CRÈME, POMMES, CANNELLE, CALVADOS 

Alle Flammkuchen sind auch in klein und vegetarisch erhältlich. 
Toutes les tartes flambées sont également disponibles en petite taille et végétariennes 



Kalte Speisen | Plats froids:
 WEIßER KÄSE●  MIT BUTTER, BROT  7,00 € 

PORTION DE FROMAGE BLANC AVEC BEURRE, PAIN 

 WURSTSALAT●  MIT BROT  10,00 € 
SALADE DE SAUCISSE AVEC PAIN 

 ELSÄSSER WURSTSALAT●  (MIT EMMENTALER) MIT BROT  11,00 € 
SALADE DE SAUCISSE ALSACIENNE (AVEC EMMENTAL RÂPÉ) AVEC PAIN 

 PORTION MÜNSTER-KÄSE●  MIT BUTTER, KÜMMEL, BROT  8,50 € 
PORTION DE MUNSTER AVEC BEURRE, CUMIN, PAIN 

 PORTION KÄSEWÜRFEL● 6,00 € 
DÉS D'EMMENTAL 

Beilagen Extra | Accompagnements: 
 ● BRATKARTOFFELN 4,90 € 

POMMES DE TERRE SAUTÉES 

 ● PORTION SAUERKRAUT 3,50 € 
PORTION DE CHOUCROUTE 

 ● PORTION POMMES 4,50 € 
PORTION DE FRITES 

 BEILAGENSALAT (GRÜN) ● 4,90 € 
SALADE VERTE 



Warme Speisen | Plats chauds:
 2 SPIEGELEIER●  MIT BRATKARTOFFELN 7,00 € 

2 OEUFS AU PLAT AVEC POMMES DE TERRE SAUTÉES 

 PANIERTES SCHWEINE-SCHNITZEL●  MIT BROT 14,00 €
ESCALOPE DE PORC PANÉE AVEC PAIN 

 FLÄCHKNEPP ● MIT MEERRETTICHSOßE UND BROT 11,00 € 
QUENELLES DE VIANDE AVEC SAUCE RAIFORT ET PAIN 

 BRATWURST●  MIT SAUERKRAUT UND BROT 11,50 € 
SAUCISSES À FRIRE AVEC CHOUCROUTE ET PAIN 

 LEBERKNÖDEL●  MIT SAUERKRAUT UND BROT 13,00 € 
QUENELLES DE FOIE AVEC CHOUCROUTE ET PAIN 

 PFÄLZER SAUMAGEN ● MIT SAUERKRAUT UND BROT 13,00 € 
ESTOMAC DE PORC FARCIE DU PALATINAT AVEC CHOUCROUTE ET PAIN 

 PFÄLZER-TELLER● : BRATWURST MIT SAUMAGEN, 
LEBERKNÖDEL, SAUERKRAUT UND BROT 17,00 € 
ASSIETTE DU PALATINAT: SAUCISSE À FRIRE AVEC QUENELLE DE FOIE, 
ESTOMAC DE PORC FARCIE, CHOUCROUTE ET PAIN 

 WINZERSTEAK● : SAFTIGES SCHWEINEKAMM MIT BROT 16,00 € 
STEAK VIGNERON: ECHINE DE PORC MARINÉE AVEC PAIN

 PUTEN-STEAK●  MIT BROT 16,50 € 
ESCALOPE DE DINDE AVEC PAIN

 RUMPSTEAK●  (250 GR.) MIT BROT 25,00 € 
RUMPSTEAK AVEC PAIN

STEAKS NACH WAHL MIT PFEFFERRAHMSAUCE ODER KRÄUTERBUTTER. 
STEAKS AU CHOIX AVEC SAUCE AU POIVRE OU BEURRE MAÎTRE D'HÔTEL 



Desserts:
UNSERE EISSORTEN: VANILLE, SCHOKOLADE, ERDBEERE, PISTAZIE, MOKKA, ZITRONE 

NOS PARFUMS: VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, PISTACHE, CAFÉ, CITRON 

 ● GEMISCHTES EIS (3 KUGELN) 5,50 € 
3 BOULES DE GLACE 

 ● GEMISCHTES EIS (3 KUGELN) MIT SAHNE 6,50 € 
3 BOULES DE GLACE AVEC CHANTILLY 

 ● GEMISCHTES EIS (3 KUGELN) MIT SAHNE UND 
EIERLIKÖR

7,50 € 

3 BOULES DE GLACE AVEC CHANTILLY ET LIQUEUR D'OEUFS 

 ● ZITRONE-SORBET (2 KUGELN) MIT SEKT 8,00 € 
SORBET CITRON (2 BOULES) ARROSÉ AU SEKT 

 ● CRÈME BRÛLÉE 7,00 € 

 COUPE DÄNEMARK●  – 2 KUGELN VANILLEEIS MIT HEIßER
SCHOKOLADE UND SAHNE 7,00 € 

DAME BLANCHE 

 ● HEIßE LIEBE – 2 KUGELN VANILLEEIS MIT HEIßEN 
HIMBEEREN UND SAHNE 7,00 € 

FRAMBOISES CHAUDES 

 ● LAUWARMES SCHOKOKÜCHLEIN MIT VANILLE-EIS UND 
SAHNE 8,00 €

FONDANT AU CHOCOLAT AVEC GLACE VANILLE ET CHANTILLY

Schnäpse | Digestifs 
PFÄLZER SAUMAGEN (KRÄUTERLIKÖR) 2cl 4,00 €

MIRABELLE 2cl 4,00 €

WILLIAMSBIRNE 2cl 4,00 €

ZWETSCHGE 2cl 4,00 €

WILDSCHLEHE 2cl 4,50 €

HIMBEER 2cl 4,00 €

RAMAZZOTTI 2cl 4,00 €




